ATA DA REUNIAO DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR

Aos 26 (vinte e seis) dias do més de setembro de dois mil e vinte e cinco, nas dependéncias
da Diretoria Municipal de Educacdo de Novais, situada a Praga Lourengo Gil Martins, n°
33, sob a presidéncia do Sr° Jodo Antonio Lebrdo, reuniram-se os membros do Conselho
Municipal de Alimentagéo Escolar. Na ocasido, o senhor presidente deu as boas-vindas a
todos os participantes e logo em seguida abriu discussdo sobre a visita realizada pelo
CECANE (Centro Colaborador em Alimentagdo e Nutricdo do Escolar), que sdo unidades
vinculadas as Instituigdes Federais de Ensino Superior (IFES) no Brasil, que atuam como apoio
técnico-cientifico para o Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE). Ao longo da
semana de 08 a 12 de setembro, as formadoras prestaram suporte para todas as areas envolvidas
na alimentagdo escolar, comegando pelo processo de licitagdo, compra, agricultura familiar,
nutricionistas, merendeiras, gestores e Conselho de Alimentagdo Escolar. Também
acompanharam e monitoraram a aplicagio dos recursos do PNAE. Realizaram também visita em
todas as escolas do municipio, além da visita em horta da Agricultura Familiar. Houve a realizagao
de uma formagdo na Camara Municipal com a presenca de participantes dos municipios de
Tabapud e Catigud. No encerramento das formagdes, ocorreu reunido com apresentagio prévia do
relatorio (em anexo) elaborado pelas formadoras para toda a equipe envolvida na alimentagdo
escolar. Segue também os termos de visitas realizados durante o més de setembro (em anexo),
bem como os carddpios do més de outubro (em anexo), ja com algumas alteragdes solicitadas,
que foram aprovados por todos os presentes. O presidente também destacou que ja foram tomadas
providéncias em relagdo ao lanche levado pelas criangas nas escolas, sendo mais restritivo.
Também disse, que conforme estd no Regimento Interno, as reunides deverdo acontecer, a partir
de agora, mensalmente. Nada mais havendo a ser tratado, o presidente encerrou a reunido,
cuja ata segue devidamente assinada por todos os presentes. Novais, 26 de setembro de
2025
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MINISTERIO DA EDUCAGAO - MEC
FUNDO NACIONAL DE DESENVOLVIMENTO DA EDUCACAO - FNDE
DIRETORIA DE ACOES EDUCACIONAIS - DIRAE
COORDENACAO-GERAL DO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - CGPAE
COORDENACAO DE MONITORAMENTO E AVALIACAO - COMAV
Setor Bancario Sul, Quadra 2, Bloco F, Edificio FNDE - 70070-929 - Brasilia/DF
(61) 2022-5665/5666 - cgpae@fnde.gov.br

Relatorio Preliminar de Monitoramento - PNAE

Periodo da visita: 08/09/2025 a 12/09/2025
Exercicio financeiro verificado: 2025

Técnicos/ Matriculas:

Cecilia Maria Silva Pajaro - CECANE UNIFESP
Mariana Santos Garrido - CECANE UNIFESP
Maria Eduarda Rodrigues Cezar - CECANE UNIFESP

1. IDENTIFICACAO

1.1 Entidade Executora (EEx): PREF MUN DE NOVAIS - SP

1.2 Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ]): 65.711.699/0001-43
1.3 Nome do(a) Gestor(a): PAULO CESAR DIAS PINHEIRO

1.4 Cargo: PREFEITO(A)

1.5 Cadastro de Pessoa Fisica (CPF):

1.6 Forma de Gestdo: Centralizada

1.7 Delegagao de Rede: Sim

2. RECURSOS FINANCEIROS
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Modalidades/Etapas Banco | Agéncia C/C Valor Repassado (R$)
PNAEE 1.309,00
PNACN 34.044,50
PNAPN 001 2698 0001090038 25.541,25
PNAMN 13.212.50
PNAFN 61.360,25
Valor repassado até a data do monitoramento (*) 135.467,50

Fonte: (*) SIGEF

3. VERIFICACAO DOCUMENTAL

3.0 Pregao Eletronico

3.1 Chamada Piblica

3.1.1 Agricultura Familiar

N2 do Vigéncia do

Fornecedor/CPF/CNP] cstnitn contiato Valor R$

Grupo formal

ASSOCIACAO DOS PEQUENOS PRODUTORES . 26/04/2025 até '

RURAIS DE CATANDUVA E REGIAQ 00772024 \57/00/2025 B 70,50

657.116.990-00

Grupo formal

ASSOCIACAO DOS PEQUENOS AGRICULTORES 04/08/2025 até .

DE CATANDUVA E REGIAO Rl 04/08/2025 B 220

657.116.990-00

Constatacao(s) e Orientacao(oes):

3.1.2 A EEx néo possui o mapeamento dos produtos da agricultura familiar da sua cidade/regiao
para identificar a diversidade, sazonalidade e a quantidade dos géneros alimenticios ofertados.

3.1.2.1 Cumprir com o disposto no Art. 17 da Resolugdo 06/2020. Os cardapios da alimentacio
escolar devem ser elaborados pelo Responsavel Técnico do Pnae, tendo como base a utilizacio de
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alimentos in natura ou minimamente processados, de modo a respeitar as necessidades nutricionais,
os hébitos alimentares, a cultura alimentar da localidade e pautar-se na sustentabilidade,
sazonalidade e diversificacdo agricola da regido e na promogao da alimentacdo adequada e saudavel.
O mapeamento deve elencar minimamente os produtos produzidos localmente (ou por regides do
estado caso a Entidade Executora seja a Secretaria Estadual de Educagao), quantidade de produgao
e época de colheita (calendério agricola). A participagdao do nutricionista é de fundamental
importancia nesse processo, pois é o profissional responsavel pela elaboracao do cardédpio escolar e
que buscara levar em consideracao o mapeamento dos produtos da agricultura familiar local e
regional. No processo de articulagdo com parceiros, o nutricionista podera ainda contar com o apoio
das entidades representativas da agricultura familiar, para conhecer os agricultores locais e seus
niveis de organizagao, capacidade logistica, de beneficiamento da produgdo, entre outros, com o
intuito de identificar e estimular o potencial para diversificar a sua produgao e atender a demanda
da alimentacdo escolar. A articulacao entre a Entidade Executora, unidades escolares e/ou geréncias
regionais, no caso de SEDUC e rede federal, pode qualificar o0 mapeamento dos produtos da
agricultura familiar, adequando assim as compras publicas a realidade local. Brasil. Ministério da
Educagao Caderno de compras da agricultura familiar para o Pnae [livro eletronico] / Ministério da
Educacgédo; [organizagdo Coordenacao-Geral do Programa Nacional de Alimentacao Escolar da
Diretoria de Agoes Educacionais do Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacgao
(CGPAE/DIRAE-FNDE). -- Brasilia, DF : Laiane Tavares de Rezende, 2022.

3.1.3 Anteriormente a elaboragdo de chamada publica, a EEx ndo realiza reunides de articulagéo
com os atores envolvidos no processo

3.1.3.1 De acordo com o Caderno de Compras da Agricultura Familiar para o Pnae (p.26) é com a
ajuda e envolvimento de diversos parceiros que se pode elaborar um bom mapeamento dos produtos
da agricultura familiar local e regional, além de mobilizar os interessados para producéo e
participac@o nas chamadas. Para identificar a diversidade e a quantidade dos géneros alimenticios
ofertados pela agricultura familiar que poderao ser utilizados no cardéapio da alimentagéo escolar, é
de grande importancia que haja didlogo e trabalho conjunto entre as Secretarias de Educacéo,
Agricultura (ou equivalente) Secretaria de Saude e, destas, com as representacdes da agricultura
familiar e de segmentos que possam trabalhar na interlocucao com entidades locais de assisténcia
técnica e extensdo rural (Ater), sindicatos representativos da agricultura familiar e outras
organizacdes de apoio. A partir dessa articulagao, sera possivel realizar o mapeamento dos produtos
da agricultura familiar local e regional. Recomenda-se que nesta etapa sejam realizadas audiéncias
publicas envolvendo agricultores familiares, érgaos da EEx e outros parceiros, conforme o § 32 do
art. 31 da Resolugao n? 6/2020. Brasil. Ministério da Educagao Caderno de compras da agricultura
familiar para o Pnae [livro eletrénico] / Ministério da Educagdo; [organizacdo Coordenacéo-Geral do
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar da Diretoria de Agoes Educacionais do Fundo Nacional
de Desenvolvimento da Educacdo (CGPAE/DIRAE-FNDE). -- Brasilia, DF : Laiane Tavares de
Rezende, 2022.

3.1.4 Néo ha previsdo de aquisicdo ou ja adquiriu alimentos orgénicos e/ou agroecolégicos
certificados neste ano.

3.1.4.1 Cumprir com o disposto no art. 23 da Resolugdo/CD/FNDE n.? 6/2020: A aquisi¢do de
géneros alimenticios, no &mbito do PNAE, devera obedecer ao cardépio planejado pelo nutricionista,
observando as diretrizes desta Resolugao, e deverd ser realizada, sempre que possivel, no mesmo
ente federativo em que se localizam as escolas, priorizando os alimentos orgj}/nioos e/ou
Ju
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agroecoldgicos.

3.2 Notas Fiscais

0
Fornecedor I(;Tes(lijzsiocumento de Data Valor R$
M K BARRIOUNUEVO SUPERMERCADO LTDA 000003330|15/08/2025| 4.233,26
M K BARRIONUEVO SUPERMERCADO LTDA 000002226|26/04/2024| 4.736,87
ASSOC. DOS PEQUENOS PRODUTORES RURAIS
DE CAT. E REGIAO 000006350(04/08/2025| 354,82
Aparecida de Paula Valentim 08070005823 00000035424/04/2024| 336,08

4. Nutricionista Responsavel Técnico (RT)

Constatacao(oes) e Orientacgao(des):

4.2.1 Nao elabora e/ou nio consegue cumprir o Plano Anual de Trabalho.

4.2.1.1 Cumprir com o disposto no art. 32 da Resolucdo CFN n? 789/2024.

4.2.2 A (o) nutricionista RT néo realiza formacao dos conselheiros do CAE sobre a execugdo do
PNAE e temas que possuam interfaces com o programa.

4.2.2.1 De acordo com o Art. 45 da Resolugdo CD/FNDE 06/2020, a EEx deve realizar, em parceria
com o FNDE, a formacao dos conselheiros sobre a execugao do PNAE e temas que possuam
interfaces com este programa.

4.2.3 Elabora cardédpios com adigao de agucar, mel e adogante nas preparagoes culinarias e bebidas
para as creches (criancas até trés anos de idade)?

4.2.3.1 Cumprir com o disposto nos § 82 do art. 18 da Resolugao CDFNDE n.° 6/2020.

4.2.4 Nao elabora Fichas Técnicas de Preparagao para todas as preparagoes do cardéapio.

4.2.4.1 O nutricionista RT deve elaborar e/ou implementar fichas técnicas atualizadas das
preparagdes que compdem o cardapio. Cumprir com o disposto no inciso V do art. 32 da Resolugéao
CFN n.2 788/2024 c/c § 10 do art. 17 da Resolugao/CD/FNDE n.? 6/2020. A propoésito, o FNDE

@@/%@%u



disponibilizou o Plan PNAE. Trata-se de uma ferramenta de planejamento de cardapio, que permite a
elaboracéo de fichas técnicas, com os respectivos calculos nutricionais de energia, macronutrientes
e micronutrientes prioritarios para o Programa, por faixa etéria e etapa/modalidade de ensino, assim
como o calculo de custos e a verificagdao do percentual de adequagao de nutrientes. Acessar:
https://www.fnde.gov.br/index.php/programas/pnae/pnae-area-gestores/ferramentas-de-apoio-ao-nut
ricionista/item/12820-plan-pnae-ferramenta-de-planejamento-de-card%C3%A1pio.

4.2.5 A (o) nutricionista RT ndo utiliza dados de diagndstico nutricional atualizados de todo o
alunado para subsidiar o planejamento de cardapios da alimentagao escolar.

4.2.5.1 Sugere-se que o nutricionista RT busque apoio de profissionais da satiide da atencédo bésica
ou outros profissionais que realizem coleta de dados antropométricos, para que em conjunto seja
planejado o levantamento do diagnostico nutricional atualizado do alunado da rede, no inicio do ano
letivo. De acordo com a Resolugdo CFN 788/2024, Art. 39, para realizar as atribuigdes de
Alimentacao e Nutrigao no Ambiente Escolar na rede publica de ensino, cabe ao(a) nutricionista, no
ambito do PNAE, dentre outras atribui¢coes: coordenar das agdes para a avaliagdo do estado
nutricional por meio de levantamentos antropométricos e pautar em sua atuagdo o contexto da
comunidade escolar no que se refere aos aspectos epidemioldgicos, alimentares, nutricionais,
socioculturais e economicos, entre outros.

4.2.6 Estima-se que a cobertura das agdes continuas de Educacgdo Alimentar e Nutricional
coordenadas pelo nutricionista RT, mas, realizadas por ele ou outros profissionais, alcancardo ao
final do ano de exercicio abaixo de 50%. das escolas da rede.

4.2.6.1 A Educacao Alimentar e Nutricional é efetiva quando ocorre cotidianamente nas escolas
articuladas ao curriculo. Sugere-se que seja elaborado um cronograma para a realizacdo de agdes
continuas e permanentes de EAN (insergdo do tema no Projeto Politico Pedagdgico, por exemplo)
com alcance das escolas da rede de forma universal. Entende-se que se as acoes de EAN nio forem
planejadas e organizadas por meio de cronograma para contemplar a totalidade das escolas ao longo
do ano de exercicio isso repercutird na execugao irregular do PNAE com cobertura parcial das
escolas e agOes pontuais de EAN. A Lei n? 13.666, de 16 de maio de 2018, altera a Lei n? 9.394, de
20 de dezembro de 1996 (Lei de Diretrizes e Bases da Educagdo Nacional), para incluir o tema
transversal da educagdo alimentar e nutricional no curriculo escolar. Lei n? 9.394/1996 - Art. 26; §
2-A. A educagao alimentar e nutricional serd incluida entre os temas transversais de que trata o
caput. De acordo com a Resolugdo CDF n° 788/2024, Art 3, compete ao nutricionista planejar,
monitorar e manter registro do desenvolvimento de acdes de educacgdo alimentar e nutricional
(EAN), para os alunos, envolvendo a comunidade escolar, considerando a necessidade de que estas:
a) estejam integradas ao processo de ensino e aprendizagem, de acordo com a faixa etéria e a
etapa/modalidade de ensino, envolvendo os demais profissionais da educagédo e abordando o tema
alimentagao e nutrigao e o desenvolvimento de praticas saudaveis de vida na perspectiva da
seguranca alimentar e nutricional; b) perpassem pelo curriculo pedagégico de modo que as agdes de
EAN possam se valer dos diferentes saberes e temas relacionados a alimentagédo, nos campos da
cultura, da histéria, da geografia, entre outros, para que os alimentos e a alimentagéo sejam
contetidos de aprendizado especifico e também sejam recursos para aprendizagem de diferentes
contetdos; e c) estejam contextualizadas com a realidade da comunidade escolar no que se refere
aos aspectos epidemioldgicos, alimentares, nutricionais, socioculturais e econémicos, entre outros.
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4.2.7 Nao é verificado o percentual de estudantes que consomem a alimentagao em relagdo ao total
de estudantes presentes no momento das refeicdes nas escolas.

4.2.7.1 Visando o melhor funcionamento e aprimoramento do PNAE faz-se necessario investigar o
indice de adesao dos escolares ao Programa, que corresponde a medida percentual de estudantes
que referiram consumir a alimentagao preparada pela escola. Como referéncia sugere-se a
categorizacao: indice alto de adesdo quando acima de 70%; indice médio de 50 a 70%; indice baixo
de 30 a 50% e indice muito baixo quando menor que 30%. (Manual para aplicacdo dos testes de
aceitabilidade no Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE) / organizadoras Ana Luiza
Sander Scarparo, Gabriela Rodrigues Bratkowski; revisdo e atualizagdo CECANE UFRGS. - 2. ed. -
Brasilia, DF: Ministério da Educacdo, 2017).

4.2.8 Ndo estdao implementados Manuais de Boas Praticas (MBP) especificos para cada unidade
escolar.

4.2.8.1 Cabe as EEx ou as UEx adotar medidas de controle higiénico-sanitario que garantam
condigdes fisicas e processos adequados as boas praticas de manipulagdo e processamento de
alimentos na aquisigdo, no transporte, na estocagem, no preparo/manuseio e na distribuicdo de
alimentos aos alunos atendidos pelo Programa. § 12 Devem ser implantados Manual de Boas Préticas
- MBP e Procedimentos Operacionais Padronizados - POPs especificos para cada unidade escolar, em
conformidade com as normativas da ANVISA e érgéos locais de vigilancia sanitdria. Cumprir com o
disposto o item 4.11.1 da RDC ANVISA n.?2 216/2004 e c/c § 12 do art. 42 da Resolu¢do/CD/FNDE n.2
6/2020.

4.2.9 Néo estdo implementados Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs) especificos para
cada unidade escolar.

4.2.9.1 Cabe as EEx ou as UEx adotar medidas de controle higiénico-sanitario que garantam
condicdes fisicas e processos adequados as boas praticas de manipulagdo e processamento de
alimentos na aquisi¢do, no transporte, na estocagem, no preparo/manuseio e na distribuicao de
alimentos aos alunos atendidos pelo Programa. § 12 Devem ser implantados Manual de Boas Praticas
- MBP e Procedimentos Operacionais Padronizados - POPs especificos para cada unidade escolar, em
conformidade com as normativas da ANVISA e 6rgdos locais de vigildncia sanitaria. Os
Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs) devem conter as instrucgdes sequenciais das
operagoes e a frequéncia de execucéo, especificando o nome, o cargo e ou a fungao dos responsaveis
pelas atividades. Devem ser aprovados, datados e assinados pelo Responséavel Técnico (RT). Os
servigos de alimentacao devem implementar POPs relacionados aos seguintes itens: a) Higienizagéo
de instalagoes, equipamentos e méveis; b) Controle integrado de vetores e pragas urbanas; c)
Higienizagao do reservatério; d) Higiene e satide dos manipuladores. Tudo em concordancia com os
itens 4.11.1 a 4.11.8 da RDC ANVISA n.2 216/2004, c/c § 12 do art. 42 da Resolugao/CD/FNDE n.¢
6/2020.

4.2.10 Néo tém sido efetivo ou néo foi firmado o Termo de Compremisso pela EEx, determinando
que a Secretaria de Educacao estabeleca parceria com as Secretarias de Saude e de Agricultura, ou
orgaos similares (Vigilancia Sanitdria), para garantir a qualidade higiénico-sanitéria dos alimentos a
serem fornecidos a alimentagéao escolar, este tem sido efetivo.
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4.2.10.1 Cumprir com o disposto no § 12 do art. 40 da Resolugao/CD/FNDE N.2 6/2020.

5 . Conselho de Alimentacdo Escolar (CAE)

5.3.1 Néao atualiza o regimento interno conforme o tempo de mandato.

5.3.1.1 Cumprir o disposto no inciso VI do art. 44 c¢/c com o art. 46 da Resolu¢do/CD/FNDE n.2
6/2020. Atualizar o regimento interno, para refletir a Lei N.2 11.947/2009 e a Resolucao/CD/FNDE
n.2 6/2020, § 42 do art. 43 da Resolugdao/CD/FNDE n.2 6/2020.

5.3.2 N@o ha registros no Plano de Agéo sobre a previsdo de monitoramento e registro da realizagdo
de acdes de Educacao Alimentar e Nutricional (EAN) nas escolas?

5.3.2.1 Cumprir o disposto no inciso VII do art. 44 da Resolugao/CD/FNDE n.? 6/2020. Recomenda-se
fortemente que todas as acdes de Educagao Alimentar e Nutricional (EAN) realizadas nos diferentes
territérios e contextos sejam devidamente registradas, documentadas e sistematizadas,
considerando sua relevancia estratégica para o fortalecimento da agenda piblica da alimentagéo
adequada e saudével, conforme orienta o Marco de Referéncia de Educacao Alimentar e Nutricional
para as Politicas Piblicas (BRASIL, 2012). O Caderno ¢Principios e Préticas para Educagéo
Alimentar e Nutricionalé reforga que o planejamento, o monitoramento e a avaliacdo das agdes
devem compor um ciclo permanente de qualificacdo das préticas, sendo essencial que as
experiéncias estejam ancoradas em diagnésticos territoriais e refletidas & luz dos principios do
Marco de Referéncia, como a intersetorialidade, a sustentabilidade e o respeito a diversidade
cultural (BRASIL, 2018). Além disso, a publicagdo ¢Educagéo Alimentar e Nutricional: articulagio de
saberes¢ destaca que praticas de EAN ganham maior poténcia e legitimidade quando articuladas ao
saber popular, ao contexto cultural local e aos objetivos formativos das politicas publicas, e sua
documentacdo contribui para valorizar essas dimensdes e ampliar a circulagido de boas préticas
(BRASIL, 2018). Sugere-se que os registros incluam informagdes como: objetivo da agéo; piblico-
alvo e nimero de participantes; parceiros envolvidos; metodologias utilizadas; materiais e recursos
produzidos; reflexdes sobre resultados e desafios. A sistematizagdo dessas acdes pode ser realizada
em relatorios técnicos, registros fotograficos autorizados, videos, relatos de experiéncia, ou até
mesmo em artigos académicos e plataformas institucionais.

5.3.3 Néao estabelece parcerias, em regime de cooperacdo, para o desenvolvimento de suas
atribuigdes, com conselhos escolares, o CONSEA municipal e/ou estadual e outros CAEs.

5.3.3.1 Observar o disposto nos §§ 22 e 32 do art. 44 da Resolu¢ao/CD/FNDE n.2 6/2020.

5.3.4 A EEx néo oferece formacdo para o CAE sobre a execugdo do PNAE, no minimo uma vez ao
ano.

5.3.4.1 Solicitar a EEx o cumprimento do disposto no § 22 do art. 69 da Resolugio/CD/FNDE n.°

6/2020.
o o W
ks




6. VISITAS

Os servigos de alimentacgdo escolares visitados foram:

1 G i Total de

N¢|Nome (Cédigo INEP) Localizacao|PNACN|PNAPN|PNAFN|PNAEE -
CRECHE ESCOLA MARIA

1 |[EDUARDA MANTOVANI U 142 0 0 0 142
PASCOAL(35009356)
VITORIO RIZZO

2 |EMEI(35073672) U 0 135 |0 0 135
OLGA BIROLLI GONZALEZ

3 |ESCOLA U 0 0 616 11 627
MUNICIPAL(35215351)

Total de atendimentos 142 135 616 11 904

Justificativa(s) para nao realizacao de todas as visitas:

O municipio possui menos de 10 escolas.

6.1 Gestao escolar

Constatagao(oes) e Orientagao(oes):

6.1.1 Nao é verificado semanalmente ou ndo hda documento que comprove a verificagdo do
percentual de estudantes que consomem a alimentagao em relagdo ao total de estudantes presentes
no momento das refeicées nas escolas.

Unidades Escolares que se encaixam nesta constatagdao: CRECHE ESCOLA MARIA EDUARDA
MANTOVANI PASCOAL, OLGA BIROLLI GONZALEZ ESCOLA MUNICIPAL

6.1.1.1 Visando o melhor funcionamento e aprimoramento do PNAE faz-se necessdrio investigar o
indice de adesdo dos escolares ao Programa, que corresponde a medida percentual de estudantes
que referiram consumir a alimentagao preparada pela escola. (Manual para aplicagdo dos testes de
aceitabilidade no Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) / organizadoras Ana Luiza
Sander Scarparo, Gabriela Rodrigues Bratkowski; revisao e atualizagdo CECANE UFRGS. - 2. ed. -
Brasilia, DF: Ministéric da Educacao, 2017). A alimentacédo éscolar é direito de todos os estudantes.
A baixa adesdo dos estudantes é um alerta da necessidade de ajuste nos cardapios e/ou no}iparo
V
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das refeicdes. Informar ao nutricionista caso grande parte do alunado néo esteja consumindo a
alimentacéo escolar e quais as preparacoes dos dias de menor adeséo.

6.1.2 Nao, eventualmente ou nunca ha realizagao dos testes de aceitabilidade das preparagoes da
alimentacdo escolar.

Unidades Escolares que se encaixam nesta constatacao: CRECHE ESCOLA MARIA EDUARDA
MANTOVANI PASCOAL, OLGA BIROLLI GONZALEZ ESCOLA MUNICIPAL

6.1.2.1 O teste de aceitabilidade pode ser definido como "o conjunto de procedimentos
metodoldgicos, cientificamente reconhecidos, destinados a medir o indice de aceitabilidade da
alimentacédo oferecida aos escolares. O teste de aceitabilidade faz parte da analise sensorial de
alimentos, que evoca, mede, analisa e interpreta reagdes das caracteristicas de alimentos e
materiais como sdo percebidas pelos drgédos da visdo, olfato, paladar, tato e audi¢do”. "A aceitagao
de um alimento pelos estudantes é um importante fator para determinar a qualidade do servigo
prestado pelas escolas em relacdo ao fornecimento da alimentacdo escolar. Além disso, evita o
desperdicio de recursos publicos na compra de géneros alimenticios rejeitados". Recomenda-se que
os testes de aceitabilidade sejam realizados: 1- quando for inserido alimento atipico ao habito
alimentar local; 2 - quando ocorrer quaisquer alteracdes inovadoras, no que diz respeito ao preparo;
3 - para avaliar a aceitagao dos cardapios praticados frequentemente. Sugere-se que o nutricionista
RT organize um cronograma para realizagdo de testes de aceitabilidade de acordo com sua
capacidade operacional, considerando os critérios recomendados estabelecendo estratégias, como
por exemplo, a definigdo de uma amostragem de escolas contemplando as modalidades de ensino.
Sugere-se que seja realizado 1 (um) teste por preparacao e, caso o indice de aceitabilidade seja 85%
para escala hedonica e 90% para analise de resto-ingestdo (andlise de resto), o cardapio ou
preparagao podera permanecer na alimentagao escolar. Caso o indice de aceitabilidade seja menor
que 85% ou 90%, o nutricionista podera retirar o alimento ou preparacao ou optar pela
alteragao/modificagdo do cardépio ou modo de preparo e, nesse caso, devera realizar um novo teste
com intervalo minimo de um bimestre. (Manual para aplicagao dos testes de aceitabilidade no
Programa Nacional de Alimentacéo Escolar (PNAE) / organizadoras Ana Luiza Sander Scarparo,
Gabriela Rodrigues Bratkowski; revisdo e atualizagado CECANE UFRGS. - 2. ed. - Brasilia, DF:
Ministério da Educacgao, 2017, p. 5). De acordo com a Resolucao CD/FNDE n206/2020, Art. 20, a EEx
deve aplicar teste de aceitabilidade aos estudantes sempre que introduzir no cardapio alimento novo
ou quaisquer outras alteracdes inovadoras, no que diz respeito ao preparo, ou para avaliar a
aceitacdo dos cardépios praticados frequentemente. Paragrafo unico. A EEx é responsével pela
aplicagdo do teste de aceitabilidade, o qual deve ser planejado e coordenado pelo RT do PNAE,
conforme metodologia definida pelo FNDE.

6.1.3 A EEx néo realiza com periodicidade no minimo anual, formagdo/capacitacdo em EAN com os
profissionais envolvidos na alimentagao escolar, como merendeiras, diretores e professores.

Unidades Escolares que se encaixam nesta constatagao: CRECHE ESCOLA MARIA EDUARDA
MANTOVANI PASCOAL, VITORIO RIZZO EMEI

6.1.3.1 Solicitar a equipe de nutricionistas a realizagdo de formacgao/capacitacao sobre EAN em
cumprimento ao disposto no inciso I do art. 42 da Resolucao CFN N.? 465/2010 conforme segue: Art.
42 Compete ao nutricionista, vinculado a Entidade Executora, no ambito do Programa de
Alimentacdo Escolar (PAE), exercer as seguintes atividades complementares: I. Coordzbr,
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supervisionar e executar acdes de educacdo permanente em alimentagdo e nutrigao para a
comunidade escolar.

6.1.4 A escola ndo utiliza a horta escolar como horta pedagdgica.

Unidades Escolares que se encaixam nesta constatacdo: CRECHE ESCOLA MARIA EDUARDA
MANTOVANI PASCOAL, OLGA BIROLLI GONZALEZ ESCOLA MUNICIPAL

6.1.4.1 A(o) nutricionista RT deve coordenar, supervisionar e executar agdes de educagdo
permanente em alimentagdo e nutricao para a comunidade escolar, conforme inciso I do art. 42 da
Resolucao CFN N.2 465/2010. As hortas escolares podem ser utilizadas como ferramenta pedagogica
para a realizacao de agdes de Educacéo Alimentar e Nutricional (EAN), em conformidade com o § 22
do art. 14 da Resolucao/CD/FNDE n.2 6/2020. Recomenda-se, entre outras acoes de EAN, o cultivo
de legumes, hortaligas, temperos e ervas medicinais, inclusive de Plantas Alimenticias Nao-
Convencionais - PANCS, a fim de levar os alunos a perceberem a horta como um espaco vivo, onde
todos os organismos juntos formam uma cadeia, proporcionando uma producéo sustentavel e fonte
de alimentacdo saudavel, assim como proporcionar aos estudantes a descoberta das técnicas de
plantio, manejo do solo, cuidado com as plantas e técnicas de protegdo da estrutura do solo. Indica-
se 0 seguinte material didatico do projeto "Educando com a Horta Escolar": - Caderno 1: A horta
escolar dinamizando 0 curriculo da escola. Disponivel em
http://www.educacao.go.gov.br/documentos/nucleomeioambiente/Caderno_horta.pdf. - Caderno 2:
Orientagcdes para implantagdo e implementacdo da horta escolar. Disponivel em
http://www.educacao.go.gov.br/documentos/nucleomeioambiente/horta_escolarcaderno 2.pdf. -
Caderno 3: Alimentacdo e nutricdo - Caminhos para uma vida saudavel. Disponivel em
http://redesans.com.br/rede/wp-content/uploads/2012/10/horta-caderno3.pdf. - Caderno 4 - De 6 a 10
anos: Aprendendo <com a Horta - Volume 1. Disponivel em
http://www4.planalto.gov.br/consea/publicacoes/metodologia-de-ean/a-horta-escolar-dinamizando-o-c
urriculo-da-escola-caderno-4-vol-1/3-a-horta-escolar-dinamizando-o-curriculo-da-escola-caderno-4-
vol-1.pdf. - Caderno 4 - De 11 a 14 anos: Aprendendo com a Horta - Volume 2. Disponivel em
http://redesans.com.br/rede/wp-content/uploads/2012/10/horta-caderno4-2.pdf. Hortas pedagdgicas:
manual préatico para instalagdo / Caroline Pinheiro Reyes ... [et al.]. - Brasilia, DF: Embrapa
Hortaligas, 2019. 110 p. : il. color

6.1.5 Os alunos nao sado incentivados a se servirem.

Unidades Escolares que se encaixam nesta constatagdo: CRECHE ESCOLA MARIA EDUARDA
MANTOVANI PASCOAL, VITORIO RIZZ0O EMEI, OLGA BIROLLI GONZALEZ ESCOLA MUNICIPAL

6.1.5.1 O incentivo ao autosservigo na alimentagao escolar visa garantir a autonomia e o respeito a
individualidade do aluno, permitindo-lhe escolher o que comer e em que quantidade. No entanto, é
crucial que esse autosservico seja implementado de forma a promover a alimentacdo saudavel,
promovendo a oferta natural de alimentos, conforme as abordagens educativas e pedagdgicas
adotadas em EAN, no Marco de Referéncia de Educagao Alimentar e Nutricional para as Politicas
Publicas, 2012.

:
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Unidades Escolares que se encaixam nesta constatagdao: VITORIO RIZZO EMEI

6.1.6.1 Os cardépios deverdo estar disponiveis em locais visiveis nas Secretarias de Educacéo e nas
escolas, em obediéncia ao § 82 do art. 17 da Resolugao CD/FNDE n.2 6/2020.

6.1.7 As tematicas de Educagdo Alimentar e Nutricional (EAN) ndo s@o planejadas para serem
executadas de modo continuo e permanente (ao longo do ano letivo), acompanhando/adaptando as
agoes de EAN a linguagem e evolugao dos contetdos das diferentes disciplinas do curriculo escolar.

Unidades Escolares que se encaixam nesta constatagdo: VITORIO RIZZO EMEI, OLGA BIROLLI
GONZALEZ ESCOLA MUNICIPAL

6.1.7.1 As agoes formativas devem ser continuas e permanentes, consoante do § 12 do art. 14 da
Resolucdo CD/FNDE n.? 6/2020. Sugestdo de leitura para subsidiar o planejamento: Maldonado,
Luciana et al. Proposta de educagao alimentar e nutricional integrada ao curriculo de Educagao
Infantil e Ensino Fundamental. Cadernos de Saude Publica [online]. v. 37, suppl 1 [Acessado 26
Fevereiro 2024], e00152320. Disponivel em: . ISSN 1678-4464.
https://doi.org/10.1590/0102-311X00152320.

6.2 Merendeiras (os) e Cozinha Escolar

Constatacao(oes) e Orientacao(oes):

6.2.1 Considera que as condigdes de trabalho relacionadas a estrutura (ergonomia, ambiente,
organizagao) nao sao inadequadas, ou seja, proporcionam conforto, seguranca e desempenho
eficiente.

Unidades Escolares que se encaixam nesta constatagao: CRECHE ESCOLA MARIA EDUARDA
MANTOVANI PASCOAL

6.2.1.1 As condigOes de trabalho devem ser adaptadas as caracteristicas psicofisiologicas dos
trabalhadores, de modo a proporcionar um méximo de conforto, sequranca e desempenho eficiente.
Incluem aspectos relacionados ao levantamento, transporte e descarga de materiais, ao mobiliério,
aos equipamentos e as condigdes ambientais do posto e a prépria organizagao. Para avaliar, cabe
realizar a anélise ergonomica, conforme estabelecido na Norma Regulamentadora - NR 17 -
Ergonomia, publicada pela Portaria MTb n.? 3.214, de 8 de junho de 1978, com alteragoes
posteriores. Com isso, evita-se a Lesdo por Esforgo Repetitivo - LER, uma doenga ocupacional, que
ocorre sempre que hd incompatibilidade entre os requisitos fisicos da atividade ou tarefa e a
capacidade fisica do corpo humano. Alguns fatores de risco contribuem para a instalacéo desta
lesdo, dentre eles: movimentos reiterados, tracionamentos, postura incorreta, icamento de pesos,
etc.

6.2.2 As/os merendeiras/os nao utilizam o Manual de Boas Praticas. & @ \gée ﬁé %
% 4v



Unidades Escolares que se encaixam nesta constatagdo: CRECHE ESCOLA MARIA EDUARDA
MANTOVANI PASCOAL, VITORIO RIZZO EMEI, OLGA BIROLLI GONZALEZ ESCOLA MUNICIPAL

6.2.2.1 Cumprir com o disposto na Portaria SVS/MS n? 326/1997, 5 ("Documentagao") do Anexo II da
RDC ANVISA n? 275/2002, 4.11 da RDC ANVISA n? 216/2004 e § 1° do art. 42 da
Resolugdo/CD/FNDE n.2 6/2020.

6.2.3 As/os merendeiras/os nao utilizam os Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs).

Unidades Escolares que se encaixam nesta constatacdao: CRECHE ESCOLA MARIA EDUARDA
MANTOVANI PASCOAL, VITORIO RIZZ0O EMEI, OLGA BIROLLI GONZALEZ ESCOLA MUNICIPAL

6.2.3.1 Cumprir com o disposto na Portaria SVS/MS n? 326/1997, 5 ("Documentacao") do Anexo II da
RDC ANVISA n¢® 275/2002, 4.11 da RDC ANVISA n? 216/2004 e § 12 do art. 42 da
Resolugao/CD/FNDE n.2 6/2020.

6.2.4 As/os merendeiras/os ndo utilizam as Fichas Técnicas de Preparagao.

Unidades Escolares que se encaixam nesta constatagdao: CRECHE ESCOLA MARIA EDUARDA
MANTOVANI PASCOAL, VITORIO RIZZO EMEI, OLGA BIROLLI GONZALEZ ESCOLA MUNICIPAL

6.2.4.1 Cumprir com o disposto § 10 do art. 17 da Resolu¢ao/CD/FNDE n.2 6/2020.

6.2.5 Nao contam com os seguintes Equipamentos de Protecdo Individual: redes ou toucas;
uniformes; botas ou sapatos fechados.

Unidades Escolares que se encaixam nesta constatagdao: CRECHE ESCOLA MARIA EDUARDA
MANTOVANI PASCOAL, VITORIO RIZZ0O EMEI, OLGA BIROLLI GONZALEZ ESCOLA MUNICIPAL

6.2.5.1 Os manipuladores devem ter asseio pessoal, apresentando-se com uniformes compativeis a
atividade, conservados e limpos. Os uniformes devem ser trocados, no minimo, diariamente e usados
exclusivamente nas dependéncias internas do estabelecimento. As roupas e os objetos pessoais
devem ser guardados em local especifico e reservado para esse fim, conforme o item 4.6.3 da RDC
ANVISA n.2 216/2004.

6.2.6 Nao recebem outros cursos de formacdo periddica sobre o PNAE e suas atualizagdes.

Unidades Escolares que se encaixam nesta constatagao: CRECHE ESCOLA MARIA EDUARDA
MANTOVANI PASCOAL, VITORIO RIZZO EMEI

6.2.6.1 O Marco de Referéncia de Educacao Alimentar e Nutricional para as Politicas Publicas
(BRASIL, 2012) preconiza a importancia de agdes de educagdo permanente para os profissionais da
comunidade escolar. A capacitacao dos profissionais envolvidos com a alimentagdo escolar esta
prevista nas normas do PNAE e busca cumprir com as diretrizes do Programa. E preciso fornecer a
merendeira as condigdes para que tome plena consciéncia do trabalho que realiza, e isto se da

através da formacdo, do aperfeicoamento e da profissionalizagdo destas trabalhadoras (BRAS‘IéQ %



Diretrizes Nacionais para os Planos de Carreira e Remuneracao dos Profissionais da Educacdo
Escolar Pablica Basica: Reconhecimento e valorizacdo dos profissionais ndo-docentes, 2010).

6.2.7 Néo tem sido adequada a manutencgao do local onde é produzida a alimentagdo escolar, em
termos de limpeza, infraestrutura, quantidade e estado de conservacao, simultaneamente.

Unidades Escolares que se encaixam nesta constatagdo: CRECHE ESCOLA MARIA EDUARDA
MANTOVANI PASCOAL, VITORIO RIZZO EMEI, OLGA BIROLLI GONZALEZ ESCOLA MUNICIPAL

6.2.7.1 Cumprir com o disposto no item 4.10.1 da RDC ANVISA n? 216/2004, alinhado as diretrizes
para a Promociaio da Alimentacéalo Saudadvel nas Escolas estabelecidas pela Portaria
Interministerial MS/MEC no 1.010/2006.

6.2.8 Os utensilios dos estudantes ndo sdo feitos de vidro temperado (pratos e copos) e ago inox
(talheres).

Unidades Escolares que se encaixam nesta constatacdao: CRECHE ESCOLA MARIA EDUARDA
MANTOVANI PASCOAL, VITORIO RIZZ0O EMEI, OLGA BIROLLI GONZALEZ ESCOLA MUNICIPAL

6.2.8.1 Os utensilios que entram em contato com alimentos devem ser de materiais que nao
transmitam substancias toxicas, odores, nem sabores aos mesmos, conforme estabelecido em
legislacdo especifica. Devem ser mantidos em adequado estado de conservacéo e ser resistentes a
corrosao e a repetidas operacgdes de limpeza e desinfecgdo, conforme o item 4.1.15 da RDC ANVISA
n.2 216/2004. De preferéncia, é recomendavel substituir os copos e pratos de pléstico por vidro, e os
talheres de plastico por inox, a fim de valorizar o momento da refeigdo, aumentar a autoestima dos
estudantes e melhorar a higienizacdo dos utensilios. O FNDE, no Portal de Compras por Ata de
Registro de Precos
(http://www.fnde.gov.br/portaldecompras/index.php/component/phocadownload/category/19-audienc
ias-publicas?download=1833:aap-09-2014-especificacoes-preliminares), consignou a aquisi¢cdo
desses utensilios de vidro e inox por Entidades Executoras - EExs do PNAE, com as devidas
especificagbes técnicas, em sua tltima ata relativa a colheres, garfos, facas e copos. Ponderamos
ainda que o locus intraescolar que dispde copos e pratos de vidro, assim como colheres, garfos e
facas de inox, apenas reproduz os mesmos ambientes extraescolares: os préprios locais de moradia e
de lazer (lanchonetes e restaurantes) dos estudantes, onde normalmente ndo se utiliza o plastico.
Ademais o corpo técnico de monitoramento "in loco" do FNDE coleciona, hé vérios anos, inimeros
casos, em todo o Pais, de EExs que adquirem esses utensilios de vidro e inox para consumo de
alimentos em todas as etapas, niveis e modalidades de ensino. Nos monitoramentos ¢in locoé, o
FNDE se deparou com varias EExs que desenvolvem agdes pedagdgicas, a fim de incutir valores no
corpo discente, tais como o zelo, a conservacao e a preservacao do patrimonio ptblico, notadamente
os utensilios de consumo das refeigdes. Inclusive, os relatos de ocorréncia de acidentes sofridos
pelos profissionais de cozinha (merendeiros) e/ou emprego dos utensilios como objetos de agressio
entre escolares sao insignificantes.

6.2.9 Néo séo coletadas amostras das preparacdes servidas e mantidas sob refrigeracédo pelo periodo
minimo de 72 (setenta e duas) horas.

Unidades Escolares que se encaixam nesta constatagao: CRECHE ESCOLA MARIA EDUARDA
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MANTOVANI PASCOAL, VITORIO RIZZO EMEI, OLGA BIROLLI GONZALEZ ESCOLA MUNICIPAL

6.2.9.1 Coletar as amostras das preparagoes servidas, conforme determinagdo do art. 50 da RDC
ANVISA n? 43/2015: Os responséveis pelas instalagdes e pelos servigos relacionados a manipulagao
de alimentos devem coletar e manter amostras dos alimentos preparados que forem ofertados aos
consumidores, usando o seguinte método: I - identificar as embalagens higienizadas, ou sacos
esterilizados ou desinfetados, com o nome do estabelecimento, nome do produto, data de preparo,
horério e data de coleta, e nome do responsével pela coleta; II - proceder a higienizacdo das maos;
I1I - abrir a embalagem ou o saco sem tocd-lo internamente nem sopré-lo; IV - colocar a amostra do
alimento (minimo de cem gramas); V - retirar o ar, se possivel, e fechar a embalagem; VI ¢ manter as
amostras sob refrigeragdo pelo periodo minimo de 72 (setenta e duas) horas. Estruturar area
exclusiva para armazenamento de recipientes de Gés Liquefeito de Petréleo (GLP) e seus acessdrios.
A édrea para armazenamento de botijoes de GLP deve ser instalada em local ventilado, protegido da
passagem ou entrada de pessoas estranhas e atender ao disposto em legislacédo especifica, conforme
art. 75 da Portaria 5, de 9 de abril de 2013, do Centro de Vigilancia Sanitaria (CVS) da Secretaria de
Estado da Saude de Sao Paulo, referéncia nacional de regulamento técnico sobre boas praticas para
estabelecimentos comerciais de alimentos e para servigos de alimentacao.

6.2.10 As temperaturas dos freezers e geladeiras ndo sdo monitoradas com uso de termémetro e
registradas.

Unidades Escolares que se encaixam nesta constatacao: CRECHE ESCOLA MARIA EDUARDA
MANTOVANI PASCOAL, VITORIO RIZZO EMEI, OLGA BIROLLI GONZALEZ ESCOLA MUNICIPAL

6.2.10.1 Cumprir com o disposto nos itens 4.7.3, 4.8.17, 4.8.20 e 4.11.3 da RDC ANVISA n?
216/2004.

6.2.11 O peso dos alimentos entregues na escola nao é conferido sempre ou com muita frequéncia,
para verificar se estdo de acordo com o peso descrito na nota fiscal.

Unidades Escolares que se encaixam nesta constatagdo: CRECHE ESCOLA MARIA EDUARDA
MANTOVANI PASCOAL, VITORIO RIZZO EMEI

6.2.11.1 E recomendado que sejam disponibilizadas balancas, visando o controle efetivo da
quantidade dos géneros recebidos, principalmente frutas e verduras, em consonancia com o Acérdao
1521/2015 - Plenario - TCU. Isso pode evitar o superfaturamento, em termos de quantitativo de
géneros entregues.

6.2.12 Um ou mais itens de adequagao nao foram contemplados quanto ao armazenamento dos
alimentos: de forma adequada e organizada, distantes do piso, das paredes e do teto, permitindo
uma adequada higienizagdo, iluminagao e circulagao de ar.

Unidades Escolares que se encaixam nesta constatagao: OLGA BIROLLI GONZALEZ ESCOLA
MUNICIPAL

6.2.12.1 Cumprir com o disposto nos itens 4.7.5 e 4.7.6 da RDC ANVISA n® 216/2004. )
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Outras constatagao(oes)
CRECHE ESCOLA MARIA EDUARDA MANTOVANI PASCOAL
6.2.1. Item 1 - A pia da escola encontra-se em altura inadequada (pia baixa).

¢ As condicoes de trabalho devem ser adaptadas as caracteristicas psicofisiolégicas dos
trabalhadores, de modo a proporcionar um maximo de conforto, seguranca e desempenho eficiente.
Incluem aspectos relacionados ao levantamento, transporte e descarga de materiais, ao mobiliario,
aos equipamentos e as condigdes ambientais do posto e a propria organizacdo. Para avaliar, cabe
realizar a andlise ergondmica, conforme estabelecido na Norma Regulamentadora - NR 17 ¢
Ergonomia, publicada pela Portaria MTb n.? 3.214, de 8 de junho de 1978, com alteragoes
posteriores. Com isso, evita-se a Lesao por Esfor¢co Repetitivo ¢ LER, uma doenga ocupacional, que
ocorre sempre que ha incompatibilidade entre os requisitos fisicos da atividade ou tarefa e a
capacidade fisica do corpo humano. Alguns fatores de risco contribuem para a instalagdo desta
lesdo, dentre eles: movimentos reiterados, tracionamentos, postura incorreta, icamento de pesos,
etc.

CRECHE ESCOLA MARIA EDUARDA MANTOVANI PASCOAL
6.2.2. Item 12 - Ralo se encontra solto e as lampadas sem protecdo.

Cumprir com o disposto no item 4.10.1 da RDC ANVISA n2216/2004, alinhado as diretrizes para a
promoc¢ao da Alimentacao Saudével nas Escolas estabelecidas pela Portaria Interministerial
MS/MEC no 1.010/2006.

VITORIO RIZZO EMEI
6.2.3. Item 7 - As merendeiras contam apenas com: 1 camiseta, 1 par de botas, 1 touca e 1 avental.

Os manipuladores devem ter asseio pessoal, apresentando-se com uniformes compativeis a
atividade, conservados e limpos. Os uniformes devem ser trocados, no minimo, diariamente e usados
exclusivamente nas dependéncias internas do estabelecimento. As roupas e os objetos pessoais
devem ser guardados em local especifico e reservado para esse fim, conforme o item 4.6.3 da RDC
ANVISA n2216/2004.

VITORIO RIZZO EMEI

6.2.4, Item 12 - Lampadas e ralos inadequados; furos nos azulejos; estoque com armario inadequado;
auséncia de telas e/ou telas rasgadas; armario de madeira.

Cumprir com o disposto no item 4.10.1 da RDC ANVISA n9216/2004, alinhado as diretrizes para a
promocao da Alimentacdo Saudéavel nas Escolas estabelecidas pela Portaria Interministerial
MS/MEC no 1.010/2006.

OLGA BIROLLI GONZALEZ ESCOLA MUNICIPAL

6.2.5. Item 12 - - Falta tela no exaustor; - O teto da unidade é de madeira; - As ldmpadas nao
possuem protecao.

Cumprir com o disposto no item 4.10.1 da RDC ANVISA n®216/2004, alinhado as diretrizes para a

promocao da Alimentacdo Saudavel nas Escolas estabelecidas pela Portaria Interministerial
MS/MEC no 1.010/2006. @
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OLGA BIROLLI GONZALEZ ESCOLA MUNICIPAL

6.2.6. Item 7 - As merendeiras contam apenas com a utilizagdo de camisetas.

Os manipuladores devem ter asseio pessoal, apresentando-se com uniformes compativeis a
atividade, conservados e limpos. Os uniformes devem ser trocados, no minimo, diariamente & usados
exclusivamente nas dependéncias internas do estabelecimento. As roupas e os objetos pessoais

devem ser guardados em local especifico e reservado para esse fim, conforme o item 4.6.3 da RDC
ANVISA n®216/2004.

OLGA BIROLLI GONZALEZ ESCOLA MUNICIPAL
6.2.7. Item 18 - Sim, porém falta tela e o teto da unidade é de madeira.

Cumprir com o disposto nos itens 4.7.5 e 4.7.6 da RDC ANVISA n2216/2004.
7. RELATOS DA VISITA A ESCOLA

7.1 VITORIO RIZZO EMEI

7.1.1 Item 9 (Gestdo Escolar) - O municipio ndo conta com escolas de comunidades
quilombolas/indigenas. Portanto, ndo se aplica.

7.2 CRECHE ESCOLA MARIA EDUARDA MANTOVANI PASCOAL

7.2.1 O municipio ndo conta com escolas de comunidades indigenas e/ou quilombolas.
Portanto, item 9 (Questionario Gestdo Escolar) ndo se aplica.

7.3 OLGA BIROLLI GONZALEZ ESCOLA MUNICIPAL

7.3.1 O municipio ndo conta com escolas de comunidades indigenas e/ou quilombolas.
Portanto, o item 9 (Questiondrio Gestdo Escolar) ndo se aplica.

7. ASSINATURAS
Assinado eletronicamente por Mariana Santos Garrido, técnico(a), CPF nimero 405.533.848-13 em

12/09/2025. -

Assinado eletronicamente por Cecilia Maria Silva Pajaro, técnico(a), CPF nimero 489.563.268-78 em
12/09/2025.



CARDAPIO ENSINO FUNDAMENTAL E MEDIO- OUTUBRO/2025

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEI QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
(06/10) —(07/10) (08/10) (09/10) (10/10)

Café da Manha Pao francés Pao francés Pao francés com Pao francés com Pao frances com
Café da Manha 6.:5'1?" Com Manteiga + leite | Com Manteiga + leite | Manteiga + leile com | Manleiga + leite com | Manteiga + leite com
{6 com achocolatado com achocolatado achocolatado achocolatado achocolalado

i i
Aﬁéérft?: EQ; Macarrao de forno Arroz, Feijao
Arroz, Feijao cOom carme moida, Frango Assado com
o Bolonrl;z?:a()came Escondidinho de brécolis e cenoura Cachorro quente + batata
(09.30h) Salada: Alface com Salafgaar"ga?faae Salada: Repolho S Salada: Vinagrete
Bapem Sobremesa: Salada
Sobremesa: Fruta | S°oPremesa: Suco de fruta Sobremesa: Picolé
Arroz, Feijao,
Lasanha a Arroz, Feijao B Arroz, Feijao
A Macarrado de forno Arroz temperado com
Almocgo Bolon:]i?ga()carne Escofr;::?glzho de com carne moida, frango e milho FrangobA:‘.: s;do o
(12:40n) Salada: Alface com |  Salada: alface brocolis e cenoura Salads: Repolho Salada: Vinagrele
Pepino Salada: Repolho
Scbremesa: Suco
Lanche da Tarde . i Biscoilo de polvitho Cachorro quente + Picolé + P40 com
(15:20n) Siucrilhos + Leite TS 0ie Salada de fruta 060 mucarela + Suco

CARDAPIO ENSINO FUNDAMENTAL E MEDIO- OUTUBRO/2025

Suco

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
(13/10) (14/10) (15/10) (16710) (17119)
Café da Manha Pao francés com o fr STCS com Péo francés com Fio .frances. o
; 2 2 Manteiga + leite com ; . Manieiga + leile com
(6:45h) Manieiga + leile com Sehocilatads Manieiga + leite com achocalatadt
achocolatado achocolatado wCoglade
Arroz, Feijao, Arroz, Feijao Arroz, Feijao
Came de1porco Carmne de Panela com Isca de frango
Macarrdo com camne assada legumes empanada assada
—'“—V‘—'A\O'%m? moida e Brécolis Salada: Repolho Salada: Alface com
(09:30n) lomale Salada: Alface
Sobremesa: Suco Sobremesa: Fruta
Sobreimesa: Fruta Sobremesa: Fruta
FERIADO
" 8 Airoz, Feijao
Arroz, Feijao, Arroz, Feijao y
Almocgo Maca;:jr:o c;:gcjme Came de poico Carmne de Paneia com 15? :deaﬁ? sa?ia
(12:40h) maiaa.e IS assada fegumes empan s
Salada: Repolho Salada: Aiface com z
ormala Salada: Alface
Pao de francas com & ;
Lanche da Tarde fexy Torrada no forno com Pao com carme moida
-—-————( 15:20n) Requeijao + Fruta + mantsiga + Suco Saiada de Fruta + Suco

&
e

&
Jo




CARDAPIO ENSINO FUNDAMENTAL E MEDIO- OUTUBRO/2025

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
(20/10) (21/10) (22/10) (23/10) (24/10)
Pao francés com a Pao francés com Pao francés com
Café da Manhd 54 Em) nh MaP'izifr:nf ?;lceocn; m Mantsiga + leite com M:;Zifgr:n:f(;l?gm Manieiga + leite com | manieiga + leite com
s 5 ch%:colala o achocolalado srhoccltade achocolalado achocolatado
Macarrao de formo - "
- Arroz, Feijao com melho de Amaz, Felfo Arroz, Feijao
£z, Félio Sirogonoff de camne frango, brécolis e et dh opoics Quibe de formo
O - pepino Salada: Alface :
Sobremesa: Fruta SELTOTeeR SIS OB SUtH Sobremesa: Fruta Sobremesa: Fruta
Macarrao de forno i i
Aoz, Feijao Arroz, Fejjao com mokho de S e ﬁé’éﬁega 3&.’22 byl
Al Frango 'er" motha Strogonoff de came frango, brécolis calabresa Salada: Repolho
(T?%hg) Salada: Alface Salada: Aiface com efoare Salada: Aiface '
B : pepino Salada: Alface >
Sobremesa: Fruta SoBreinasa: Sico Sobeneaa: Sico Sobremesa: Fruta Sobremesa: Fruta
Lanche da Tarde Pao de francés com 2 Pao de Leile com Biscoito de Poivitho+ P&o francés com
(15:20h) manieiga + Suco e mugarela + Suco Suco requeijdo + Suco

CARDAPIO ENSINO FUNDAMENTAL E MEDIO- OUTUBRO/2025

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
(27/10) (28/10) (29/10) (30/10) (31/10)
c Pao francas com Pao francés com Pao francés com
(6:45h) Manteiga + leite com | Manleiga + leite com | manleiga + leite com
i achocolatado achocolatado achocolatado
Arroz, Feijao " i
€arne de porco Froc oz, Feiifio Arroz, Feijido
ngo assado com Carne moida
Almogo Saladaafft\lagie p— Balala Salada: Puré de
(09:30h) fomaite Salada: Vinagrete Balala
Sobremesa: Suco
PONTO Sobremesa: Fruta
S ¥
FACULTATIVO RERmATR obremesa: Fruta
cmzagﬁg%o Arroz, Feijao Arroz, Feijgo
Frango assado com Carne moida
Almoco assada ; Mok
(12:40h) Salada: Alface com | o\ dg:!\l;ta -— Salatéa.rPture de
tomate Y IS atala
L’"——ﬁ'}?,.gg,;a'de Sucriihos + Leite P&o com carne moida Salada de fruta

Jo>

@

o
Jo

JU




CRECHE VITORIO RIZZO — OUTUBRO/2025

SEGUNDA-FEIRA -FEIRA QUARTA-FEIRA INTA- SEXTA-FEIRA
(06/10) (07/10) (08/10) (09/10) (10/10)
GCafé da Manha Pao francés Pao francés Pao francés com Pao francés com Pao francés com
—L@:Th?-'—‘— Com Manteiga + leite | Com Manteiga + leite | Manteiga + leite com | Manteiga + leite com | Manteiga + leite com
) com achacolalado com achocolatado achocolalado achocolatado achocolatado
2 Arroz, Feijao, Aoz, Feijao
Macarrdo de fqmo Arroz,‘ F_euéo Lasanha a Bolonhesa Frango Assado com
com came moida, Escondidinho de (carne moida) batata
Almoco Cachorro quente + brécolis e cenoura frango Baldi- Adocs cogii - d \I; .
(09:30h) Suco Salada: Alface Salada: alface com P'ep'mo alada: Vinagreie
tomate
Sobremesa: Salada y
de Fruta Sohremesa: Siico Sobremesa: Fruta | Sobremesa: Picolé
. Arroz, Feiian, > 3
Arroz temperado com Arroz, Fegjao P v Arroz, Feijao
8 Macarrao de formno B Lazanha a Bolonhesa
Alinaco frang:e,nlggshs e comcame mokia, Esmfr:g:'t‘ignzho de (carme moida) Frangob:fast:do com
(12:40h) 5 brécolis e cenoura 2 Salada: Tomate com NG
Salada: Repolho Salada: Alface Salada: aiface com Pepino Salada: Vinagrete
tomate
M Cachorro quente + Salada de Fruta Biscoito de polvilho Bolo simples+ Suco Picolé * P&o com
(15:20h) Suco +Suco miugareia
SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FE|
(13/10) (14/10) (15/10) (16710) (17710)
) o Péo francés com Péo francés com Pao francés com
QW M:;Zgg'ﬁ;dzog;m Manieiga + leite com Manleiga + leite com | Manteiga + leite com
aehacoltado achocolatado achocolalado achocolatado
Arroz, Feijao, Arroz, Feijao Arroz, Feijao
Came de porco Carne de Panela com Isca de frango
T— Macarrdo com came assada legumes einpanada assada
09:30n) moida e Brocolis Salada: Repaiho Salada: Alface com
(0% tomate Salada: Alface
Sobremesa: Suco Sobremesa: Fruta
FERIADO Sobremesa: Fruta Sobremesa: Fruta
- s Airoz, Feijdo
Arroz, Feijéo, Arroz, Feijao i
Macarrao com came e 2% i Isca de frango
ﬁ%ﬁ% moida e Brocolis Cat .éesgsd;;y,’co Cameé;:ﬁgsla COM | ompanada assada
Salada: Repolho Salada: Alface com SRR
torats Salada: Alface
Lanche da Tarde Pao de francés com | Torrada no forno com Pao com caime moida
(15:20n) Requeijio + Suco | manteiga + Suco Selaiade Frta +Suco

e ¥
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CRECHE VITORIO RIZZO - OUTUBRO/2025

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
(20/10) (21/10) (22/10) (23/10) (24/10)
e Péao francés com Pao francés com Pao francés com Péo francés com
—QCafé(g:;:?nh Mapr:ziﬁ:nﬁ esitzocn:) iy Manieiga + leite corn | Manieiga + leife com | Manieiga + leite com | Manleiga + leile com
d achgowla(a 0 achocolatado achocoiatado achocoiatado achacolatado
Macarrao de forno Arfoz, Feijao
Arroz, Feijio Arroz, Feijao com motho de Aitoz, Feijao Rocambole de came
e Strogonoff de came frango, brécolis e Ovo cozido moida com mugarela
(%'%’6%% Fézr;gg:%mo Salada: Alface com cenoiira Salada: Alfare Salada: Repotho
. ' pepino Salada: Alface
N Sobremesa: Fruta
SORPUIESE ¥ Sobremesa: Suco Sobremesa: Suco Sobremesa: Fruta
Macarrao de forno Arroz, Feijao
Arroz, Feijio Arroz, Feijao com moiho de Arroz, Feijao Rocamhboie de carme
. Frange St molha Strogonoff de carne | frango, brécolis e Ovo cozido moida com mugaiela
(12:40n) Salaéa- Alfa = Salada: Alface com cenoura Salada: Alface Salada: Repolho
* : pepino Salada: Alface
s Sobremesa: Fruta
Sobremess; Fiuda Sobremesa: Suco Sobremesa: Suco Sobremesa: Fruta
Lanche da Tarde Pao de francés com ooy Pao de Leile com Biscoito de Polviltho+ P&o francés com
(15:20h) manteiga + Suco Bolo simples + Fruta mugareta + Suco Suco regueijao + Suco
SEGUNDA-FEIRA -FEI uU. A- QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
(27/10) (28/10) (29/10) (30/10) (31/10)
Pao francés com Pao francés com Pao francés com
Qa__fé(_sdla_“_sn_:)a_nha Manleiga + leite com | Manieiga + leite com | Manteiga + leite com
) achocolatado achocolalado achocolatado
i iy B Arroz, Feiiao Arroz, Feiian
asada F"anGOBBSlsadO com Came moida
5 alaia Salada: Puré de
(Aolggosr% Sa'adatag';fge Com | salada: Vinagrete Batata
PONTO W Sobremesa: Fruta | SooromesaiSuco | s Fruta
FACULTATIVO :
C‘:?n?age—;‘g%o Airoz, Fejjao Arroz, Fejjao
Almoco ansada = Frango assado com Carne moida
(12:40h) Salada: Alface com | g, B2 Salada: Puré de
tormate alada: Vinagrete Balala
(15:2?"‘) Sucrilhos + Leile Pao com carne moida Salada de fruta

¥
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CRECHE MARIA EDUARDA — OUTUBRO/2025

SEGUNDA-EEIRA TERCA-EEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-EEIRA SEXTA-EEIRA
(06/10) (07/10) (08/10) (09/10) (10/10)

Café da Manha P&o de leite P&o de leite Péo de leite com Pao de leite com P3o de leite com
_L—B%STH_ Com Manteiga + leite | Com Manleiga + leite | Manteiga + leile com | manleiga + leite com | manteiga + leite com
(B:4ch) com achocolatado com achocolatado achocolatado achocolatado achocolatado

Arroz, Feijifo Arcoz, Feijdo. Arroz, Feijio
Almdndega em Arroz, Feijao Lasanha a Bolonhesa | Frango Assado com
; moatho Escondidinho de (carne moida) batata
A%!_!Q.GQ Cachoréo quente + | garada: Tomate com frango Salada: Alface com | Salada: Vinagrets
(09:300) uco alface Salada: alface Pepino
Sobremesa: Salada | Sobremesa: Suco Sobremesa: Fruta | Sobremesa: Picolé
de Fruta
i Asroz, Feiido
Arroz temperado com Arroz, Feijao u i o N Y Arroz, Feijao
Al o frango, bracolis e Almodndega em E?cr;%iii ;ﬁ';;od & Las?;:‘ar: gglﬁr;l;esa Frango Assado com
(12:40n) Sencum motho frango Salada: Tomate com batata
Salada: Repolho Salada:a "I;g?ea(e com Salada: aiface Pepino Salada: Vinagreie
Lanche da Tarde | Cachoiro quenie + Biscoilo de polvilho ) Picolé + P&o com
(15:20n) Sles Salada de Fruta £Sic Bolo simples+ Suco mugarela
SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA EXTA-FEIRA
(13/10) (14/10) (15/10) (16/10) (17/i0)
Café da Manha Pao de leile Péo de leite Pao de leite com Péo de leite com
—T:ﬁ;—'-'— Com Manleiga + leite | Com Manteiga + leite manteiga + leite com | manteiga + leite com
z com achocolatado com achocoiatado achocolatado achocolatado
Arroz, Feijao, Arroz, Feijao Arroz, Feijao
Came de porco Came de Panala com |sca de frangn
Al Macarrdo com came assada legumes empanara assada
Og‘ ;0: mioida e Brocolis Salada: Repoiho Salada: Alface com
(09:30h) tomate Salada: Alface
Sobremesa: Suco Sobremesa: Fruta
FERIADO Sobremesa: Fruta Sobremesa: Fruta
s .- Arroz, Feijao
Arroz, Feijan, Aoz, Feijao
Macairao com came Isca de frango
Almago o Came de porco Carne de Pangla com
(12:40h) moida e Brocolis assacia legumes empanada assada
Salada: Repotho Salada: Aiface com s
Ak Salada: Alface
Lanche da Tarde Pé&o de francés com | Torrada no formo com Pé&o com came moida
(15:20n) Requeijao + Suco manteiga + Suco Saladla de Fruta + Suco

&%)
W



CRECHE MARIA EDUARDA - SETEMBRO/2025

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
(20/10) (21/710) (22/10) (23/10) (24/10)
c Péo de leite Péo de leite Péo de leite com Pao de leite com PZo de leite com
(6:45h) Com Manleiga + leile | Com Manleiga + leile | manieiga + leile com | manieiga + leite com | manteiga + leile com
: com achocolatado com achocolatado achocolatado achocolatado achacolatado
Macarrao de fomo Arroz, Feijao
Arroz. Feiido Aoz, Feijao com moiho de Asroz, Feijao Rocambole de came
Ao Frango ’em -f,nolh o Strogonoff de carme frango, brécolis e Ovo cozido moida com mugareia
(09:30h) Salada: Alface Salada: Alface com cenoura Salada: Alface Salada: R=polho
L % pepino Salada: Alface
y Sobremesa: Fruta
Sebremess: Frula Sobremesa: Suco Sobremesa: Suco Sobremesa: Fruta
Macarrao de forno Arroz, Feijao
Arroz, Feijao Arroz, Feijao com molho de Arroz, Feijao Rocambole de carne
e Franga el Strogonoff de came frango, brécolis e Ovo cozido moida com mugare'a
mﬁz, 40h) Salada: Alféc;.‘ Salada: Alface com cenoura Salada: Aiface Salada: Repolho
Z : pepino Salada: Aiface
= Sobremesa: Fruta
Sotimman: Fnks Sobremesa: Suco Sobremesa: Suco Sobremesa: Fruta
Lanche da Tarde Pao de francés com . Pao de Leite com Biscoito de Polvitho+ Pao francés com
Lancne da larae )
(15:20n) manteiga + Suco Halo simyples: + Frot mugaiela + Suco Suco requeijdo + Suco
SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
(27/10) (25/10) (29/10) (30/10) (31/10)
. Pao de leite com Péao de leite com
> (6:45h) Bcz?nsa?;g:;;&f manteiga + leite com | manteiga + leite com
i achocolalado achocolatado
Arroz, Feijao Arroz. Feli5o By -
g 9Z, 16la0 Arroz, Feiio
Camaessdae d2°'°° Frango assado com Came moida
Almogo Salada: Alface com Batata Salada: Puré de
(05.30h) Smals Salada: Vinagiele Batala
Sobremesa: Stco
PONTO Sobremesa: Frufa 3
FACULTATIVO FERIADO Sobremesa: Fruta
C’;'rrn‘fdgefrgo Arroz, Feijae Aoz, Feijio
Im anea d‘; : Frango assado com Came moida
Batala Salada: Puré de
(12:40n) Salada: Aiface com SN o
ormale Salada: Vinagrele Batata
b—n(?f;glggr;;ﬂf“ Torta de frango Pao com came moida Salada de fruta
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CAE - Conselho de Alimentagdo Escolar
Municipio de Novais/SP
Consetho de Alimentagic Escotar Mandato = 2023'2026 Corselhn de Alimentagis Escotar

RELATORIO DE VISITAS

O Conselho de Alimentagdo Escolar de Novais, realizou no dia 23 de
setembro de 2025, onde acompanhou a estrutura da cozinha da escola EMEF Olga
Birolli Gonzalez. Verificou-se que a cozinha necessita dos seguintes ajustes:

e Tela de prote¢do nos exaustores.

o Tela de protecdio na porta de entrada da cozinha e fechamento
automatico na porta.

e Colheres para o consumo dos alimentos pelos alunos.

e Tela de protegdo e fechamento automaético na porta que d4 acesso
ao patio da escola estadual 1zabel Lerro Ortenblad.

e Trocar a tampa de um dos ralos da cozinha, que se encontra
danificado.

Foi verificado o trabalho dos nutricionistas, o senhor Christian de Sousa Rego e
Vanderleia Nascimento Santos, na orientagdo das cozinheiras em relago ao preparo
dos alimentos, limpeza e organizac¢do da cozinha, bem como no momento de servir a
alimentag@o aos alunos. Verificou também o estoque da cozinha, seu armazenamento
¢ a validade dos alimentos, o que se encontra dentro das orientagdes de
armazenamento.

Além disso foi analisado as alteragdes (reduzindo a oferta de alimentos ultra
processados, respeitando a resolugéo de oferta, sendo essa, de duas vezes ao més) feitas
nos carddapios, de acordo com a solicita¢do do CECANE.

Estiveram presentes nesta visita, os conselheiros Jodo Antonio Lebrio,
Rosangela Onério da Silva e Luciana Rodrigues dos Santos.




